
Temporario

Dueño

Resumen  de  violaciones

Dirección  del  propietario

Sección  #

Otro  (lista)

Hacer  un  seguimiento

1

Rutina

Nombre  del  establecimiento

Persona  a  cargo

3

Fecha  de

DIRECCIÓN

Queja

Inspección

Preoperacional

Tipo  de  menú
Correo  electrónico  de  la  persona  responsable

5

C

APPCC

IDENTIFICACIÓN#

Manipulador  de  alimentos  certificado

Objetivo

Número  de  teléfono

Liberado

2

C  NC  R  Narrativa

CAROLINA  DEL  NORTE

4

Hacer  un  seguimiento

Ser  corregido

R

Est

1  día

X

hoy

Inspeccionado  por  (nombre  y  título  impresos):

2116  E.  SPRING  ST,  NUEVA  ALBANY  EN  47150

CC:

Observó  a  un  empleado  lavarse  las  manos  en  el  fregadero  de  3  compartimentos.  Las  

manos  solo  deben  lavarse  en  el  lavabo  designado  para  ello.
X

Recibido  por  (firma):

Departamento  de  Salud  del  Condado  de  Floyd

531  N.  RANDOLPH  AVE  CLARKSVILLE,  EN  47129

AGUSTÍN  ALONSO

291

Se  observaron  2  artefactos  de  iluminación  que  no  funcionaban  cerca  de  la  máquina  de  hacer  hielo  y  del  

fregadero  de  3  compartimentos.

No  se  observaron  tiras  reactivas  de  cloro  para  medir  la  concentración  química  de  los  
baldes  desinfectantes.

Corregido

431

X

Recibido  por  (nombre  y  título  impresos):

CC:

X

Teléfono  (812)  948­4726

Revisar  la  política  de  salud  de  los  empleados  con  todo  el  personal.

177

1  día

EL  BRAZERO

JUAN  ALONSO

Propio  317­993­2342
28/06/2024

JOAL58883@GMAIL.COM

X
Se  observaron  cacerolas  descubiertas  de  frijoles,  carne  de  res  y  pollo  en  la  cámara  frigorífica.

XX

204

Se  observó  que  el  desagüe  debajo  del  tendedero  necesitaba  limpieza.  Parecía  que  podría  

haberse  producido  una  copia  de  seguridad.

JUAN  ALONSO

7­8­24

7­3­24

Thomas  Snider  CFS

Inspeccionado  por  (firma):

812­924­7127

293

Se  observaron  platos  en  una  rejilla  a  8  pulgadas  por  encima  del  desagüe  del  piso  que  parecía  

haber  tenido  un  respaldo  previo.  Levante  o  mueva  la  rejilla  de  secado  para  evitar  posibles  

fuentes  de  contaminación.  No  se  observaron  salpicaduras  en  ningún  plato.

X

426

CC:

X

hoy

411

X

Se  observaron  2  contenedores  cerca  del  contenedor  de  basura  recogiendo  agua.  El  agua  

estancada  puede  criar  mosquitos.  Echar  agua  y  retirar.

Informe  de  inspección  de  alimentos  al  por  menor

CHASITY  MCCLANAHAN

LAS  VIOLACIONES  REPETIDAS  DE  INSPECCIONES  ANTERIORES  SE  INDICARON  EN  EL  "RESUMEN  DE  VIOLACIONES"  Y  EN  LA  COLUMNA  NARRATIVA  MARCADA  COMO  "R"

LOS  ARTÍCULOS  CRÍTICOS  SE  IDENTIFICAN  EN  LA  LISTA  DE  VERIFICACIÓN  Y  EN  LAS  COLUMNAS  NARRATIVAS  MARCADAS  "C"
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