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Informe de inspeccion de alimentos al por menor I
Departamento de Salud del Condado de Floyd
Teléfono (812) 948-4726
Nombre del establecimiento Numero de teléfono Fecha de
EL BRAZERO Inspeccion
Est  812-924-7127
DIRECCION 23/01/2024

Propio 317-993-2342
2116 E. SPRING ST, NUEVA ALBANY EN 47150

Duefio Objetivo Seguimiento Liberado
X Rutina 06/02/2024 23/01/2024

AGUSTIN ALONSO

Direccién del propietario Hacer un seguimiento

531 N. RANDOLPH AVE CLARKSVILLE, EN 47129
Queja

Persona a cargo .
Preoperacional

EDDY ALONSO
Temporario Tipo de menu
Correo electrénico de la persona responsable
JUANALONSO1983@ICLOUD.COM _APPCC ! — 2 _— 3 —_— 4 i ° —
Manipulador de alimentos certificado Otro (lista)

CHASITY MCCLANAHAN

LOS ARTICULOS CRITICOS SE IDENTIFICAN EN LA LISTA DE VERIFICACION Y EN LAS COLUMNAS NARRATIVAS MARCADAS "C"
LAS VIOLACIONES REPETIDAS DE INSPECCIONES ANTERIORES SE INDICARON EN EL "RESUMEN DE VIOLACIONES" Y EN LA COLUMNA NARRATIVA MARCADA COMO "R"

Seccion # C NC R Narrativa Ser corregido
234 XX Se observé una pala sin mango utilizada para sacar condimentos. 3 dias
297 Manchas observadas en la maquina de hacer hielo cerca de la puerta. hOy
310 XXX Se observo polvo alrededor del respiradero de la cocina cercana. 2 dias
410 XX Se observaron bombillas de vidrio descubiertas en una lampara cerca de la maquina de hacer hielo. 1semana

Cubra o cambiela por bombillas LED de plastico.

191 X No se observaron marcas de fecha en los alimentos cocinados. Alimentos cocidos almacenados durante 24 hoy
Las horas deben estar marcadas con la fecha.

270 X Observé que el segundo compartimento de los 3 comp se utilizaba para desinfectar platos. 2 dias
La manguera del dispensador de productos quimicos no llega al tercer compartimento.
Reemplace o extienda la manguera.

291 X No se observaron tiras desinfectantes con cloro ni quat. Dado que los establecimientos utilizaron 3 dias
ambos, ambos son obligatorios. Quat es el producto quimico que se dispensa en el
fregadero de 3 compartimentos.

173 X Se observo carne cruda envasada sobre botellas de cerveza. La carne cruda podria gotear y las corregido
botellas contaminadas.

202 X Observé una lata que estaba abollada en su costura. Las latas abolladas deben corregido
retirados de las latas que se utilizaran. Luego puede ser desechado o devuelto.

distribuidor.

El establecimiento necesita un nuevo Certificado de Administrador de Alimentos Certificado ya que el propietario anterior no es

empleado de Bracero. El nuevo certificado es necesario antes del 1 de marzo de 2024.

Resumen de violaciones c 3 S 6 R 3 9
Recibido por (nombre y titulo impresos): Inspeccionado por (nombre y titulo impresos):

JUAN ALONSO Thomas Snider CFS

Recibido por (firma): Inspeccionado por (firma):

CC: CC: CC:




